
 

SAVE THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY

Read these instructions carefully before using your

microwave

 

oven , and keep it carefully.

If you follow the instructions, your oven will provide you with

many years of good service.
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(a)  Do not attempt to operate this oven with the door open since this can

       

result in 
       break or tamper with 

(b)  Do not place any object between the oven front face  and the door or allow         soil or cleaner 

(c)  WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven must not       be operated 

If the apparatus is not maintained in a good state of cleanliness, its surface could be degraded and
situation.

PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE 

ADDENDUM

MICROWAVE ENERGY

exposure to microwave energy. It is important not to
interlocks.

residue to accumulate on sealing surfaces.

 it has been repaired by a competent person.

 affect the lifespan of the apparatus and lead to a dangerous

harmful 
the safety 

until

9

Setting the pre-set cooking............................................................16

Setting the timer ..................................................................................16
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONSIMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

WARNING  
To reduce the risk of fire, electric shock, 

persons or exposure to 
energy when 

injury to 
excessive microwave oven 
using your appliance, follow basic 
precautions, including the following:

sensory or mental capabilities or lack of 

instruction 

and understand the hazards involved. 
play with the appliance. 

shall not 

1.  This appliance can be used by 
children aged from 8 years and above 
and persons with reduced physical, 

experience and knowledge if they have 
been given supervision or 
concerning use of the appliance in a safe 
way 
Children shall not 
Cleaning and user maintenance 
be made by children without supervision.

2. Read and follow the specific:"PRE-
CAUTIONS TO AVOID POSSIBLE 
EXPOSURE TO EXCESSIVE MICRO-
WAVE ENERGY".

3. 

the manufacturer, its 
4. If the supply cord is damaged, it must
 be replaced by 
service agent or similarly qualified      

 persons in order to avoid a hazard.( For 
type Y att chment)aappliance with

competent person to carry 
operation that 

gives protection against exposure to 

5. WARNING: It is hazardous for anyone 
other than a 
out any service or repair 
involves the removal of a cover which 

microwave energy.

in sealed containers 
6. WARNING: Liquids and other foods 
must not be heated 
since they are liable to explode.

keep an eye on the oven due containers, 
to the possibility of ignition.

.ovensuse in microwave 

and keep the door closed in the appliance 
order to stifle any flames.

delayed eruptive boiling, therefore 
when handling the 

11. Microwave heating of beverages can 
result in 
care must be taken 
container.

shall be stirred or shaken 
before 

12.The contents of feeding bottles and

 

baby food jars 
and the temperature checked 
consumption, in order to avoid burns.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

reach of children less than 8 years.
      Keep the appliance and its cord out of

 
   

 

years and above and persons 

 
instruction 

the hazards involved. 
play with the appliance. 

shall not 

aged from 8 
with reduced physical,

concerning use of the 

appliance in a safe way
 Children shall not

 Cleaning
 

and
 

user 

maintenance be made by children
without supervision

and understand 

 unless they are aged
 from 8 years and above and supervised.

 sensory or   

7. This appliance can be used by children 

8. When heating food in plastic or paper 

9. Only use utensils that are suitable for 

10. If smoke is emitted, switch off or unplug 
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could lead to deterioration of the 
adversely affect the life 

result in a 

15. Failure to maintain the oven in a clean 
condition 
surface that could 
of the appliance and possibly 
hazardous situation.

this oven.(for ovens 
16.Only use the temperature probe 

temperature-sensing probe.)

recommended for 
provided with a facility to use a 

decorative door open.
17.The microwave oven must be 
operated with the 

 (for ovens with a decorative door.)

18.This appliance is intended to be used 
and similar applications such 

-staff kitchen areas in shops, offices and
environments;      

-by clients in hotels, motels and other 
environments;      

-farm houses;      
-bed and breakfast type environments.

in household 
as:      

 other working 

residential type 

 

beverages. Drying of food 
warming pads, 

may lead to risk of injury, ignition or fire. 

24.The microwave oven is intended for 
heating food and
or clothing and heating of 
slippers, sponges, damp cloth and similar 

before replacing the lamp 
electric shock.

21. WARNING: Ensure that the appliance 
is switched off
to avoid the possibility of 

22. WARNING: Accessible parts may 
use. Young children become hot during 

should be kept away.

23. Steam cleaner is not to be used.

25. Surface of a storage drawer can get hot.

become hot during use. 
touching 

of age shall be kept away unless 
supervised.

26. WARNING: The appliance and its 
accessible parts 
Care should be taken to avoid 
heating elements. Children less than 8 
years 
continuously 

be taken to avoid touching 
oven.

 

27. During use the appliance becomes hot. 

Care should 
heating elements inside the 

13. Eggs in their shell and whole hard-
not be heated in 

explode, even after microwave heating 

boiled eggs should  
microwave ovens since they may 

has ended.

deposits removed.
14. The oven should be cleaned regularly 
and any food 

 19. Care should be taken not to displace
 when removing containers 

 appliances 

 higher than 900mm above the floor and 
 turntables. But this is 

not applicable for appliances with 
horizontal 

 the turntable
from the appliance. (For fixed 
and built-in appliances being used equal or

having detachable

bottom hinged door.)

20. The appliance shall not be cleaned
team cleaner with a s  .

allowed during beverages are not 
microwave cooking. 

28. Metallic containers for food and 

4



 
READ CAREFULLY AND KEEP FOR  

REFERENCEFUTURE
  31.  The applia nce m ust no t be insta lled

decorative door in order to avoid 

applicable for       or 
      oven 

      scratch the 
      result in shattering 

29. Do not use harsh abrasive cleaners
sharp metal scrapers to clean the door

 glass since they can surface, 
which  may of the glass.

behind a 

overheating. (This is not
appliances with decorative door.) 

30.The appliance is intended to be used 

WARNING: When the appliance is 

adult 
combination mode, children 

should only use the oven under 

32. 
operated in the 

supervision due to the temperatures generated.
built-in.
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Causes of damage
Caution!
■ Creation of sparks: Metal ­ e.g. a spoon in a glass ­ must be 

kept at least 2 cm from the oven walls and the inside of the 
door. Sparks could irreparably damage the glass on the inside 
of the door.

■ Water in the hot cooking compartment: Never pour water into 
the hot cooking compartment. This will cause steam. The 
temperature change can cause damage.

■ Moist food: Do not store moist food in the closed cooking 
compartment for long periods.
Do not use the appliance to store food. This can lead to 
corrosion.

■ Cooling with the appliance door open: Only leave the cooking 
compartment to cool with the door closed. Do not trap anything 
in the appliance door. Even if the door is only slightly ajar, the 
fronts of adjacent units may be damaged over time.

■ Heavily soiled seal: If the seal is very dirty, the appliance door 
will no longer close properly during operation. The fronts of 
adjacent units could be damaged. Always keep the seal clean.

■ Operating the microwave without food: Operating the appliance 
without food in the cooking compartment may lead to 
overloading. Never switch on the appliance unless there is food 

in the cooking compartment. An exception to this rule is a short 
crockery test (see the section "Microwave, suitable crockery").

■ Using the appliance door for standing on or placing objects on: 
Do not stand or place anything on the open appliance door. Do 
not place ovenware or accessories on the appliance door.

■ Transporting the appliance: Do not carry or hold the appliance 
by the door handle. The door handle cannot support the weight 
of the appliance and could break.

■ Microwave popcorn: Never set the microwave power too high. 
Use a power setting no higher than 600 watts. Always place the 
popcorn bag on a glass plate. The disc may jump if overloaded.

■ Liquid that has boiled over must not be allowed to run through 
the turntable drive into the interior of the appliance. Monitor the 
cooking process. Choose a shorter cooking time initially, and 
increase the cooking time as required.

■ The oven should be cleaned regularly and any food deposits 
removed since they may explode, even after microwave heating 
has ended.

■ Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to 
deterioration of the surface that could adversely affect the life of 
the appliance and possibly result in a hazardous situation.

Installation
Fitted units 
■ This appliance is only intended to be fully fitted in a kitchen.
■ This appliance is not designed to be used as a tabletop 

appliance or inside a cupboard.
The fitted cabinet must not have a back wall behind the ■
appliance.

■

■ The fitted cabinet must have a ventilation opening of 250 cm

A gap of at least 45 mm must be maintained between the
wall and the base or back panel of the unit above.

2

on the front. To achieve this, cut back the base panel or fit a

ventilation grille.
■
■ The safe operation of this appliance can only be guaranteed

■

■

Ventilation slots and intakes must not be covered.

if it has been installed in accordance with these installation
instructions.
The fitter is liable for any damage resulting from incorrect
installation.
The units into which the appliance is fitted must be heat-
resistant up 90  C.o

Installation dimensions

Note: There should be gap above the oven.

min 6

Cupboard feetVentilation grid

min 45

50460

250
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 • Do not  hold or carry the appliance by the door handle. The door handle cannot hold 
the weight of the appliance and may break off.

 1.  Carefully push the microwave into the box, making sure that it is in the centre.
2. Open the door and fasten the microwave with the screws that were supplied. 

Building in

�

�

�

� Fully insert the appliance and centre it.

Do not kink the connecting cable.

Screw the appliance into place.

The gap between the worktop and the appliance must not be closed by
additional battens.

10
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Your new appliance
Use this section to familiarise yourself with your new appliance. 
The control panel and the individual operating controls are 

explained. You will find information on the cooking compartment 
and the accessories.

Control panel

The touch s are used to set the various additional functions.  
e values that you have set.

Function 
Use the function keys to set the type of cooking.

Symbol

Touch keys and display
On the display, you can read th

Function Use

For baking on several levels(e.g.

Use the adjusting keys to set the parameters.
Parameter adjustment

key

Function

and displayscreen 

Convection baking trays of chocolate chip
cookies).

For gratin dishes and finishing roasted
Double Grill+Fan

Double Grilling

 

 
 

Start/Pause

Fan

Light bulb

Kitchen Timer/ Childproof Lock
Pre-set
Preheat

Clock/

Function Use

Conventional
The top and bottom elements work 
together to provide conventional 
cooking. The oven needs to be pre-
heated to the required temperature:
ideal for slow cooking dishes such as
casseroles and stews.

Conventional +
 

Convenient and time savings, up to 4
dishes can be cooked simultaneously
on different shelves without mixing of
taste or smell.

Radiant Grilling Best results can be obtained from  
using the top shelf for small items and
lower shelves for larger items.

vegetables.

The inside radiant elements and out- 
side top element work simultaneously 
giving a rapid and even grilling heat,
therefore effectively browning the top
surface of the food.

Pizza
Pizza is perfectly cooked with extra  
heat from both bottom and sides of 
the oven, guaranteening pizza bases
are crispy.

Lower Heater
Element

This is ideal for slow cooking dishes
such as casseroles, stews.

Microwave

Auto Menu
Temperature

Weight

Defrost,reheat and cooking. Microwave

MW+Convection+
browning finish.

For reducing large portions’ cooking 
 time with

+MW This function is suitable where quick 
browning is required; will cook the 
ingredients down to the core. 

+
+Fan

Double Grill 

This function is suitable where quick 
under browning is required; will cook
 the  ingredients  down  to  the  core.

+ MW+Pizza

The type of heating and cooking time 
are set by weight .

13 cooking programmes

 
Auto-programs

Defrost 3 defrosting programmes

function

From P 01 to P 1 .
Select 13 automatic programmes.

Select the temperature of cooking(    ).
: 100-235

°C

:

:
: 100-250

Set the weight of cooking.
Se  the  of cooking.t time

parameter

Auto menu

Temperature

Weight
Time

Microwave Select microwave power.100W,300W 

: 10

:

3

500W,700W and 900W

50-235
100-235 :

:
+

+

0 5

:+

: 50-250
: 50-235

50-250

50-250 

50-250

-23

Function
Parameter adjustment
Slider control bar

Cancel

8
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Accessories

For making cake roll, roasting whole chickens.

 

For grilling, e.g. steaks, sausages and for toasting bread.

Note:
Type and quantity of accessories is subject to actual demand.

Grill rack

Glass tray

■ When cooking with microwave function, please use the glass tray.

Enamel tray

■ When cooking with microwave function,  the use of enamel tray is prohibited.

For safety reasons, the baking tray should be placed on the side hanger instead of being placed
Baking tray

directly on the bottom board 

Baking tray-

Baking tray-

■ In order to ensure the best cooking effect, the glass tray should be placed in the bottom of the side 
hanger, as shown in the figures below, the glass tray should be pushed along the lowest guide rails of
the side hanger in place.

of the cavity.       

■ Used for catching liquids, such as water and grease when food is baked.

Cooling fan
Your appliance has a cooling fan. The cooling fan switches on 
during operation. The hot air escapes above the door. 
The cooling fan continues to run for a certain time after operation.
Caution!
Do not cover the ventilation slots. Otherwise, the appliance will 
overheat.

Notes
■ The appliance remains cool during microwave operation. The 

cooling fan will still switch on. The fan may run on even when 
microwave operation has ended.

■ Condensation may appear on the door window, interior walls 
and floor. This is normal and does not adversely affect 
microwave operation. Wipe away the condensation after 
cooking.
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1. Install 4 hooks

①  First, install the hook into the hole a；

②  Then, push the hook into the hole b;

③  Finally, push the hook down to the right place.

 

 
2. Disdinguish the Left and Right Rail Bracket

① 

② 

③ 

① 

② 

③ 

① 

② 

③ 

Installation of hooks and rail brackets

The left rail bracket The right rail bracket

10



 

 

①  Take the rail bracket up along the left groove of 

the hook ；

② Move the rail bracket right as shown in the figure;

③  Move down the rail bracket  into the bottom of the 

groove hook;
 

④ Finished.
 

3. Install the left and Right Rail Bracket(take the installation of the left rail bracket for instance)
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Before using the appliance for the first time
Here you will find everything you need to do before using your 
oven to prepare food for the first time. First read the section on 
Safety information.

Setting the oven
There are various ways in which you can set your oven. Here we 
will explain how you can select the desired type of heating and 
temperature or grill setting. You can also select the oven cooking 
time for your dish. Please refer to the section on Setting the time-
setting options.

Setting the type of heating and temperature

Opening the oven door during operation
Operation is suspended. After closing the door, touch the 

Pausing operation

Changing the cooking time

Cancelling operation

Touch the 

key. Operation continues.

 key to pause operation. Then touch  the 
key to continue operation.

This can be done at any time. Touch  th e  key to enter 
into the waiting state. 

Changing the temperature
This can be done at any time. 
Touch  

Setting the clock

Cleaning the accessories
Before you use the accessories for the first time, clean them 
thoroughly with hot soapy water and a soft dish cloth.

1.

The time is set. And the appliance will enter waiting state.

In waiting state, touch the       key to enter clock 
setting mode. " "00:00  will display and the hour 
figures will flash.

 

Touch          to confirm, the minute figures will flash.3.

    Touch          to finish clock setting, ":" will flash. 5.

 

Heating up the oven
To remove the new cooker smell, heat up the oven when it is 
empty and closed. One hour with 
Ensure that no packaging remnants have been left in the cooking
compartment.

 Convection at 250 °C is ideal. 

Example :  Radiant Grilling at 200 °C for 25 minutes.

This can be done at any time. Touch the key repeatedly
                      time flashes, and then   

till the

  Touch         or        o r  slide the                         to set the
be within 0--23.hour figures. The input time should

2.

  Touch         or        o r  slide the                         to set the
be within 0--59.figures. The input time should

4.
minute 

The oven begins to heat up.
 

Touch the  key.

the screen.
1. In waiting state, touch         key once.         

2. Touch         key repeatedly till         light. The default temperature

   and the default 
ill  light  intemperature w

of convection will display.
  Touch         or     o r  slide the                      to set the

temperature to 250 °C.
3.

Touch        to enter cooking time setting mode. "00:00" will flash.
  Touch        or        o r  slide the                        to set 5. the cooking 

time to 60 minutes.

4.

6.

The oven begins to heat up.
 

Touch the  key.

the screen.
1. In waiting state, touch         key once.         

2. Touch         key repeatedly till         light. The default 

   and the default 
ill  light  intemperature w

  Touch         or        o r  slide the                         to set the
temperature to 200 °C.

3.

Touch      to enter cooking time setting mode. "00:00" will flash.
  Touch      or        o r  slide the                       to set 5. the cooking 

time to 25 minutes.

4.

6.

temperature of radiant grilling will display.

 
 

 uch         or        o r  slide the         to

 
             or        o r  slide the                       to set the temperature. 

to set the cooking time. 
 cooking 
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The microwave
Microwaves are converted to heat in foodstuffs. The microwave 
can be used solo, i.e. on its own, or in combination with a different 
type of heating. You will find information about ovenware and how 
to set the microwave.

Note: 

Notes regarding ovenware
Suitable ovenware
Suitable dishes are heat-resistant ovenware made of glass, glass 
ceramic, porcelain, ceramic or heat-resistant plastic. These 
materials allow microwaves to pass through.
You can also use serving dishes. This saves you having to 
transfer food from one dish to another. You should only use 
ovenware with decorative gold or silver trim if the manufacturer 
guarantees that they are suitable for use in microwaves.

Unsuitable ovenware
Metal ovenware is unsuitable. Metal does not allow microwaves to 
pass through. Food in covered metal containers will remain cold.
Caution!
Creation of sparks: metal – e.g. a spoon in a glass – must be kept 
at least 2 cm from the oven walls and the inside of the door. 
Sparks could destroy the glass on the inside of the door.

Ovenware test
Do not switch on the microwave unless there is food inside. The 
following ovenware test is the only exception to this rule.
Perform the following test if you are unsure whether your 
ovenware is suitable for use in the microwave: 
1. Heat the empty ovenware at maximum power for ½ to 1 minute.
2. Check the temperature occasionally during that time.
The ovenware should still be cold or warm to the touch.
The ovenware is unsuitable if it becomes hot or sparks are 
generated.

Microwave power settings
Use the   key to set the desired microwave power.

Notes
■ When you touch a key, the selected power lights up.
■ The microwave power can be set to 900 watts for a maximum of

30 minutes. With all other power settings a maximum cooking
time of 1 hour 30 minutes is possible.

900 W 

The step quantities for the adjustment time of the coding switch
are as follow:  
0-1  min : 5seconds
1-3        min          :     10seconds 

  min          :   
  min          :   

30seconds 
15-60 1minute 

5minutes 

10
-Defrosting irregularly-shaped foods

0W -Defrosting sensitive/delicate foods

-Softening ice cream

300 W -Defrosting 
-Melting chocolate and butter

-Allowing dough to rise

, soup
700 W    -Reheating

-   fish
-
cooking mushrooms,shell
cooking dishes containing eggs and cheese

-cooking chicken, fish, vegetables
-Boiling water, reheating

500 W -cooking rise 

Over 60  min          :   

With rapid preheating, your oven reaches the set temperature 
particularly quickly.

able for the following types of  heating:

To ensure an ven cooking result, only put your food in the 
cooking compartment when the preheating phase is complete.
1.
2.

Setting the type of heating and temperature.
Touch  the     key .
The symbol lights up in the display.

The preheating process is complete
A signal sounds. The  symbol in the display blinks. Put your 
dish in the oven.

Cancelling rapid preheating

Rapid Preheating

Rapid Preheating is avail

o

The oven begins to heat up.

During setting the rapid preheating function, touch the          key can 
cancel the function.
During  rapid preheating, touch the        function. can cancel the 

 

Note:               Only when you can hear alarm and preheating icon is  
 blinking you can open the door and put food inside.

      

3-15 

■

■

■ FanConventional + 
Radiant Grilling■

■

■

■
 

■

Pizza
Lower Heater Element

 Conventional
 Convection

  Double Grill+Fan
 Double Grilling
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MicroCombi operation

Automatic programmes

Setting the microwave
Example: Microwave power setting 300 W, cooking time 
17 minutes

Operation begins. The cooking time starts counting down in the 

The cooking time has elapsed
A signal sounds. Microwave operation has finished. 
Opening the oven door during operation

Notes
■ If you open the appliance door during cooking, the fan may

continue to run.

                  

display.

Changing the microwave power setting

Cancelling operation

1.

4.

In waiting state, touch the  
function. The default microwave power 900W will appear. 
 And the    cooking time will 

Touch the          key  to  activate  the  microwave  power. Then 

 

Touch the key.

Operation is suspended. After closing the door, touch the
key . Operation continues.

Pausing operation
en is paused. Touch the 

 key again to continue operation.
Touch the     key briefly. The ov

This can be done at any time. Touch the

  

 key to enter 
into the waiting state. 

      key to enter microwave

 default 

This involves simultaneous operation of the grill and the 
microwave. Using the microwave makes your dishes ready more 
quickly, but they are still nicely browned.
You can switch on all microwave power settings. 
Exception: 700 and 900 watts

Setting Microwave Combi operation
Example:             MW+Pizza function with 500 W

Appliance operation begins. The cooking time starts counting 
down.

The cooking time has elapsed
A signal sounds. Combination mode has finished. 
Opening the oven door during cooking 
Operation is suspended. After closing the door, touch the 

amme will then continue.
Pausing operation

en is paused. Touch the 
      key again to continue operation.

Changing the cooking time

Changing the microwave power setting

Cancelling operation

Changing the temperature

   190°C 
for 17 

key briefly. The progr

Touch the key briefly. The ov

This can be done at any time. Touch the key to enter 
into the waiting state. 

The automatic programmes enable you to prepare food very 
easily. You select the programme and enter the weight of your 
food. The automatic programme makes the optimum setting. You 
can choose from 1  programmes.
Always place the food in the cold cooking compartment.

Setting a programme

2.

3.
4.

5.

3

The first programme number blinks in the screen.

programme 

cooking time counting down . 

 

                 key.  

 . The programme starts. You can see the Touch the     key

Touch the

The oven begins to heat up.

          to set the cooking 

3.

time to 17 minutes.

Touch the

Touch the      key

 key.

   MicroCombi mode.  

1. In waiting state, touch         key, and then touch        repeatedly 
    to set Stop touching when         

display in the screen. The default microwave power 

 and
minutes.

Touch the key. The default power  will blink. Then 

 

1. In waiting state, touch         key twice to enter the Auto menu
    function.            

+

flash.   

3.       

Changing the cooking time

 
         

 
   

This can be done at any time. Touch the key and then touch

and the default temperature will flash.

 to confirm the temperature. The default 
cooking time will flash, and touch

4.

5.

  Touch         or        o r  slide the                       to set the 
cooking time to 17 minutes.

2.

        o r  slide the                       to set the 
microwave power to 300W.

           or          or slide the                         to set the microwave power. 

This can be done at any time. Touch
 

             
 

          o        o r  slide the         
to set the cooking time. 

and       
will display 

  Touch         or        o r  slide the                         to set the
temperature to 190 °C.

2.

       or        o r  slide the          
    

 

 uch         or        o r  slide the                       to set the 
microwave power to 500W.
to

                  

This can be done at any time. Touch the key and then touch
           or          or slide the                         to set the microwave power. 

     uch         or          or slide the                         to  To  select the
number.

 cooking time will shown.
     uch         or          or slide the                         toTo set the weight, 

 r 

touch         or 

This can be done at any time. Touch the key repeatedly
                     time flashes, and then   

till the
 

 

 uch         or        o r  slide the         to
to set the cooking time. 

cooking 

This can be done at any time. 
Touch               or        o r  slide the                       to set the temperature. 
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Programme has ended
A signal sounds. The oven stops heating. 

Changing the programme
Once you have started the programme, the programme number 
and weight cannot be changed.
Cancelling the programme

Changing the cooking time 
If using automatic programmes, you cannot change the cooking 
time .

Notes
■ Preparing food

Use food that has been frozen at -18 °C and stored in portion-
sized quantities that are as thin as possible.
Take the food to be defrosted out of all packaging and weigh it. 
You need to know the weight to set the programme.

■ Liquid will be produced when defrosting meat or poultry. Drain 
off this liquid when turning meat and poultry and under no 
circumstances use it for other purposes or allow it to come into 
contact with other foods.

■ Ovenware
Place the food in a microwaveable shallow dish, e.g. a china or 
glass plate, but do not cover.

■ When defrosting chicken and chicken portions (d 01), an audible 
signal will sound on two occasions to indicate that the food 
should be turned.

■ Resting time
The defrosted food should be left to stand for an additional 10 to 
30 minutes until it reaches an even temperature. Large pieces 
of meat require a longer standing time than smaller pieces. Flat 
pieces of meat and items made from minced meat should be 
separated from each other before leaving to stand.
After this time, you can continue to prepare the food, even 
though thick pieces of meat may still be frozen in the middle. 
The giblets can be removed from poultry at this point.

Programme no. Weight range in kgDefrost

Auto Menu

Notes
■

■

The programmes with a * are preheated.During preheating,the 
cooking time pauses and the preheating symbol is on. After
preheating,you will hear an alarm and the preheating symbol
will blink.
The programmes with ** only use the microwave function.

 key to cancel operation.

meat  d 01*
d 02*

0.10 - 1.50
0.10 - 1.50

Touch  the   

* lace the food on the glass .

Defrosting programmes

During defrosting,p
*If you hear 3 beeps, turn the food . 
Then touch start key to continue . defrost

You can use the 3 defrosting programmes to defrost meat, poultry
and bread.

The first programme number blinks in the screen.
1. In waiting state, touch         key once to enter the Defrost function.

d 03* 0.10 - 0.80
 poultry   
 fish  

tray

Programme no. Item

P 01** Fresh vegetables 

P 03

P 05*

P 02**

P 04 Chicken pieces(frozen) 

P 06*
P 07*

Apple pie 

P 08**

P 09**

P 10**

P 11

P 12*

P 13

Frozen Pizza

Lasagna

Weight(g)

Quiche 

Reheat soup

Reheat plate 

200 
400 
600 

450 
400 

600 
500 

2400 
1000 
200 
400 
600 
250 
350 
100 

200 
400 
600 

1600

Potatoes peeled/cooked

Baked potatoes

240 
480 
720 
450 

1000 

Cake 

Reheat sauce/stew 200 
300 

Frozen oven chips
300 
400 
500 

2.

3.
4.

5.

programme 

cooking time counting down . 

 

                 key.  

 . The programme starts. You can see the Touch the     key

Touch the

     uch         or          or slide the                         to  To  select the
number.

 cooking time will shown.
     uch         or          or slide the                         toTo set the weight, 

 over
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Setting the time-setting options

Setting the cooking time
The cooking time for your meal can be set on the oven. When the
cooking time has elapsed, the oven switches itself off 
automatically. This means that you do not have to interrupt other 
work to switch off the oven. The cooking time cannot be 
accidentally exceeded.
The oven starts. The cooking time counts down in the display. 
The cooking time has elapsed
An audible signal sounds. The oven stops heating. 

Your oven has various time-setting options. You can use the 
witch between the individual 

functions.  A time-setting option that has already been set can 
  key to call up the menu and s  

Setting the clock

  

Setting the pre-set cooking
The pre-set time has elapsed
An audible signal sounds. The oven starts cooking.    

More flexibility and convenience: The appliance can be 
programmed to preset the cooking end time and duration.

Setting the type of heating and temperature.

1. In waiting state, touch the       key. 
     and the hour figures will flash.

    Touch          to finish the pre-set time setting. 5.

The symbol
 lights up in the display 

6.
    Touch          to finish the setting. 7.

Specifications 

Touch          to confirm, the minute figures will flash.3.

Before setting the pre-set cooking, the clock must has been set. 
Kitchen Timer can not be set after the pre-set cooking setting.

 be changed directly with the parameter knob .

Refer to Before using the appliance for the first time.

 Changing the clock

setting the clock.Repeat the steps of  

Setting the timer
You can use the timer as a kitchen timer. It runs independently of 
the oven. The timer has its own audible signal. In this way, you 
can tell whether it is the timer or a cooking time which has 
elapsed.

1. In waiting state.Touch      key to enter kitchen timer. 
"00:00min " will flash.

Touch        key to start timer. 3.
        

Childproof lock
The oven has a childproof lock to prevent children switching it on 
accidentally.
The oven will not react to any settings. The timer and clock can 
also be set when the childproof lock has been switched on.

Switching on the childproof lock

symbol appears in the display. 
activated.

Switching off the childproof lock

     key for approx. 3 seconds.In waiting state, touch and hold the 
There will be a long beep and the 
The childproof lock is 

symbol in the display. 
     key for approx. 3 seconds.In locked state, touch and hold the 

There will be a long beep and the 
The childproof lock is 

goes out 
deactivated.

   Touch         or        o r  slide the                      to set the
be within 0--23.hour figures. The input time should

2.

  Touch         or        o r  slide the                         to set the
be within 0--59.figures. The input time should

4.
minute 

  Touch         or        o r  slide the                      to set  the timer time. 2.
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Care and cleaning
With careful care and cleaning your microwave oven will retain its 
looks and remain good order. We will explain here how you 
should care for and clean your appliance correctly.
� Risk of electric shock.!
Penetrating moisture may cause an electric shock. Do not use 
any high-pressure cleaners or steam cleaners.
� Risk of burns!
Never clean the appliance immediately after switching off. Let the 
appliance cool down. 
� Risk of serious damage to health!
Microwave energy may escape if the cooking compartment door 
or the door seal is damaged. Never use the appliance if the 
cooking compartment door or the door seal is damaged. Contact 
the after-sales service.
Notes
■ Slight differences in colour on the front of the appliance are 

caused by the use of different materials, such as glass, plastic 
and metal.

■ Shadows on the door panel which look like streaks, are caused 
by reflections made by the oven light.

■ Unpleasant odours, e.g. after fish has been prepared, can be 
removed very easily. Add a few drops of lemon juice to a cup of 
water. Place a spoon into the container as well, to prevent 
delayed boiling. Heat the water for 1 to 2 minutes at maximum 
microwave power.

Cleaning agents
To ensure that the different surfaces are not damaged by using 
the wrong cleaning agent, observe the information in the table. Do 
not use
■ sharp or abrasive cleaning agents,
■ metal or glass scrapers to clean the glass in the appliance door.
■ metal or glass scrapers to clean the door seal,
■ hard scouring pads and sponges,
■ cleaning agents with high concentrations of alcohol.
Wash new sponge cloths thoroughly before use.
Allow all surfaces to dry thoroughly before using the appliance 
again.

Area Cleaning agents
Appliance front Hot soapy water: 

Clean with a dish cloth and dry with a soft 
cloth. Do not use glass cleaners or metal 
or glass scrapers for cleaning.

Appliance front with 
stainless steel

Hot soapy water: 
Clean with a dish cloth and dry with a soft 
cloth. Remove flecks of limescale, 
grease, starch and albumin (e.g. egg 
white) immediately. Corrosion can form 
under such residues. Special stainless 
steel cleaning agents can be obtained 
from the after-sales service or from 
specialist shops. Do not use glass 
cleaners or metal or glass scrapers for 
cleaning.

Cooking 
compartment

Hot soapy water or a vinegar solution: 
Clean with a dish cloth and dry with a soft 
cloth. 
If the oven is very dirty: Do not use oven 
spray or other aggressive oven cleaners 
or abrasive materials. Scouring pads, 
rough sponges and pan cleaners are also 
unsuitable. These items scratch the 
surface. Allow the interior surfaces to dry 
thoroughly.

Recess in cooking 
compartment

Damp cloth: 
Ensure that no water seeps through the 
turntable drive into the appliance interior.

Wire racks Hot soapy water: 
Clean using stainless steel cleaning 
agent or in the dishwasher.

Door panels Glass cleaner: 
Clean with a dish cloth. Do not use a 
glass scraper.

Seal Hot soapy water: 
Clean with a dish cloth, do not scour. Do 
not use a metal or glass scraper for 
cleaning.

Technical data

 

230V     , 50 HzRated Voltage

Rated Output Power(Microwave)
Rated Current 15A

 

Oven Capacity
5 (W)   (D)   4 (H)mm

Net Weight Approx. 38.8kg

900W

External Dimensions Without handle 95 568 54
50L

Maximum Power 3000W
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Malfunction table
Malfunctions often have simple explanations. Please refer to the 
malfunction table before calling the after-sales service.
If a meal does not turn out exactly as you wanted, refer to the 

plenty of cooking tips and tricks.

� Risk of electric shock!
Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out 
by one of our trained after-sales engineers.

Malfunction table
Problem Possible cause Remedy/information
The appliance does not work. Faulty circuit breaker. Look in the fuse box and check that the circuit 

breaker for the appliance is in working order.
Plug not plugged in. Plug in the plug.
Power cut Check whether the kitchen light works.

The appliance does not work. 
appears in the display panel.

Childproof lock is active. Deactivate the childproof lock (see section: 
Childproof lock).

The microwave does not switch on. Door not fully closed. Check whether food residue or debris is 
trapped in the door.

It takes longer than before for the food 
to heat up in the microwave

The selected microwave power level is too low. Select a higher power level.
A larger amount than usual has been placed in 
the appliance.

Double the amount = almost double the 
cooking time.

The food was colder than usual. Stir or turn the food during cooking.

A particular operating mode or power 
level cannot be set.

The temperature, power level or combined 
setting is not possible for this operating mode.

Choose permitted settings.

 thermal safety switch-off function has been 
activated.

 thermal safety switch-off function has been 
activated.

 appears in the display panel. Rapid heating has failed. Call the after-sales service.

 

Acrylamide in foodstuffs
Which foods are affected? 
Acrylamide is mainly produced in grain and potato products that 
are heated to high temperatures, such as potato crisps, chips, 

toast, bread rolls, bread, fine baked goods (biscuits, gingerbread, 
cookies).

Tips for keeping acrylamide to a minimum when preparing food
General Keep cooking times to a minimum. Cook meals until they are golden brown, but not too 

dark. Large, thick pieces of food contain less acrylamide.
Baking biscuits 
Oven chips

Max. 200 °C in Top/bottom heating or max. 180 °C in 3D hot air or hot air mode. Max. 
190° C in Top/bottom heating or max. 170 °C in 3D hot air or hot air mode. Egg white 
and egg yolk reduce the formation of acrylamide. Distribute thinly and evenly over the 
baking tray. Cook at least 400 g at once on a baking tray so that the chips do not dry out.

Expert Cooking Guide section, where you will find 

 

Call the after-sales service.

Call the after-sales service.
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Energy and environment tips
Here you can find tips on how to save energy when baking and 
roasting and how to dispose of your appliance properly.

Saving energy
■ Only preheat the oven if this is specified in the recipe or in the 

operating instruction tables.
■ Use dark, black lacquered or enamelled baking tins. They 

absorb the heat particularly well.
■ Open the oven door as infrequently as possible while you are 

cooking, baking or roasting.
■ It is best to bake several cakes one after the other. The oven is 

still warm. This reduces the baking time for the second cake. 
You can also place two loaf tins next to each other.

■ For longer cooking times, you can switch the oven off 
10 minutes before the end of the cooking time and use the 
residual heat to finish cooking.

Environmentally-friendly disposal
Dispose of packaging in an environmentally-friendly manner.

Heating food
� Risk of scalding!
There is a possibility of delayed boiling when a liquid is heated. 
This means that the liquid reaches boiling temperature without the 
usual steam bubbles rising to the surface. Even if the container 
only moves a little, the hot liquid can suddenly boil over and 
spatter. When heating liquids, always place a spoon in the 
container. This will prevent delayed boiling.

This appliance complies with European Directive 2012/
 and Electronic Equipment 

(WEEE). The directive gives a framework for the 
collection and recycling of old appliances, which is valid 
across the EU.

19/EC on Waste Electrical
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 :والبيئة الطاقة نصائح
الشاااااوا   و الخباااااز عناااااد الطاقاااااة تاااااوفير كيفياااااة حاااااول نصاااااائح علااااا  العثاااااور يمكناااااك هناااااا

 .صحيح بشكل أجهزتك من التخلص وكيفية

 الطاقة توفير

 تعليماااااات جاااااداول فاااااي أو الوصااااافة فاااااي  لاااااك تحدياااااد تااااام إ ا فقاااااط الفااااارن بتساااااخين قااااام+ 

 .التش يل

 جياااااد بشاااااكل الحااااارارة تماااااتص نهااااااإف الأساااااود بااااااللون المطلياااااة الخباااااز علاااااب اساااااتخدم+ 

 .لل اية

 لا الفاااااارنعناااااادما يكااااااون الآخر تلااااااو ةواحااااااد الكعااااااك ماااااان العديااااااد خبااااااز الأفضاااااال ماااااان+ 

اااااا يمكناااااك. الثانياااااة لكعكاااااةا خباااااز وقااااات مااااان يقلااااال هااااا ا. دافئاااااا يااااازال  رغيفاااااين وضاااااع أيض 

 .البعض بعضهما بجانب

 الطهاااااي مااااادة نهاياااااة قبااااال الفااااارن إيقااااااف يمكناااااك  الطويلاااااة الطهاااااي أوقااااااتعناااااد وجاااااود + 

 .الطهي لإنها  المتبقية الحرارة واستخدام دقائق 11 بـ

   للبيئة صدي  من الجهاز بشكل التخلص
 .للبيئة صديقة بطريقة العبوات من تخلص

 

 :السمطخطر 

 درجاااااة إلااااا  صااااالتقاااااد  ائلوالسااااا أن يعناااااي هااااا ا. الساااااوائل تساااااخين عناااااد ال لياااااان لتااااارخر احتماااااال هنااااااك

 ائلوللساااااا ماااااان الممكاااااانكمااااااا . السااااااطح إلاااااا  المعتااااااادة البخااااااار فقاعااااااات ارتفاااااااع دون ال ليااااااان حاااااارارة

ااااااا ضااااااع  السااااااوائل تسااااااخين عنااااااد. فجاااااارة  لاااااايت أن ةالساااااااخن  ساااااايمنع هاااااا ا. الحاويااااااة فااااااي ملعقااااااة دائم 

 .المترخر ال ليان

 

 

 الطعام إعداد عند الأكريلاميد مادة للحد من نصائح 

 عامة
 بنياااااا لونهاااااا يصااااابح حتااااا  الطعاااااام وجباااااات اطاااااب . الأدنااااا  الحاااااد إلااااا  الطهاااااي أوقاااااات علااااا  الحفااااااظ
 مااااااادة ماااااان أقاااااال مااااااادة علاااااا  والسااااااميكة الكبياااااارة الطعااااااام قطااااااع تحتااااااو . محااااااروق لاااااايسو   هبيااااااا

 .الأكريلاميد

 خبز
 بسكويتال

 بالفرن

 الهااااااوا  فااااااي مئويااااااة درجااااااة 181. أقصاااااا  كحااااااد التسااااااخين أساااااافل/  أعلاااااا  فااااااي مئويااااااة درجااااااة 211
 171. أقصااااا  كحاااااد أو التساااااخين أسااااافل/  أعلااااا  فاااااي مئوياااااة درجاااااة 191.أو الأبعااااااد ثلاثاااااي السااااااخن
 تشااااااكيل ماااااان يقلاااااال الباااااايض وصاااااافار الباااااايض. الأبعاااااااد ثلاثااااااي الساااااااخن الهااااااوا  فااااااي مئويااااااة درجااااااة

 جاااااارام 411 بطهااااايم قاااااا. باااااالبيض متساااااااو وبشاااااكل صاااااينية الخباااااازمسااااااح الممكااااان ماااااان . الأكريلامياااااد
 .الرقائق تجف لا حت  للخبز صينية في الأقل عل 
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 الأعطال:جدول 

 / معلوماتالعلاج  المحتملالسبب  المشكة

 يعمل لا الجهاز

 ب  خطأالفيوز 
 

 قاط  أن من وتحق  الفيوز مرب  في أنظر
 .جيد بشكل يعمل بالجهاز الخاص الدائرة

 بتوصيل الجهاز بالكهربا قم  غير متصل بالكهربا الجهاز 

 أم لا يعمل المطبخ ضو  كان إذا ما تحق  التيار انقطاع

 في   هذا الرمز     يظهر. يعمل لا الجهاز
 .العرض لوحة

 فالالاط حماية قفلبإغلا  قم  نشط فالالاط حماية قفل

 الباب مجرى في طعام بقايا كان إذا ما تحق  بإحكام مغل  غير الباب الميكروويف تشغيل يتم لا

 الميكروويف في الطعام تسخين يستغر 
 الساب  من أطول وقتًا

 المحدد الميكروويف طاقة مستوى
 جدًا منخفض

 أعل  طاقة مستوى حدد

السعة  من أكبر كمية وض  تم
 لجهازل المحددة

 وقت مضاعفة الكمية يساوي ةضاعفم
 .تقريبًا الطهي

 الطهي أثنا  الطعام قم بتقليب أو حرك المعتاد من برودة أكثر الطعام

 أو معين تشغيل وض  ضبط أستطي  لا
 طاقة مستوى

 الطاقة مستوى أو الحرارة درجة
 لوض  ممكن غير اتالإعداد أو

 هذا التشغيل
 .بها المسموح الإعدادات راخت

E-01  عل  شاشة العرضتظهر 
 السلامة إغلا  وظيفة تنشيط تم

 الحرارية
 ما بعد البي بخدمة أتصل 

E-04  عل  شاشة العرضتظهر 
 السلامة إغلا  وظيفة تنشيط تم

 الحرارية
 ما بعد البي بخدمة أتصل 

E-017  ما بعد البي بخدمة أتصل  السري  التسخين فشل عل  شاشة العرضتظهر 

 المواد الغذائية: في الأكريلاميد مادة
 هي الأغذية التي تتأثر بمادة الأكريلاميد؟ما 

 فااااااي تسااااااخينها يااااااتم التااااااي والبطاااااااطس الحبااااااوب فااااااي رئيسااااااي بشااااااكل الأكريلامياااااادتُفاااااارز 

 الخبااااازو المحماااااص والخباااااز والبطاطاااااا البطااااااطس رقاااااائق مثااااال  عالياااااة حااااارارة درجاااااات

 (الزنجبيل خبز  البسكويت)مثل الفاخرة المخبوزة والسلع
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 الطهي مقصورة تجويف 
 داخل ما  أ  تسرب عدم من تركد: مبللة قما  قطعة

 .الجهاز داخل إل  الدوار الأقراص محرك

 الأسلاك رفوف
 من تنظيف أداة باستخدام يُنظف: صابونب ساخن ما 

 .الأطباق غسالة في أو للصدأ المقاوم الفولا 

 الأبواب ألوا 
 تستخدم لا. قما  بقطعة تنظيف: الزجاج منظف

 .الزجاج مكشطة

 ختمال
 لا. قما  بقطعة ينظف: بالصابون ساخن ما 

 .للتنظيف زجاجية أو معدنية مكشطة تستخدم

 تقنيةال معلوماتال

 V~ 10 HZ 130 المقدرةالفولطات 

 واط 3000 القصوى الطاقة

 واط 900 (ميكروويف) درةالمق الطاقة انتاج

 A 41 الحالي التصنيف

 لتر 10 الفرن سعة

 مم W× 168(D )× 111 (H)) )919 مقبضال بدون الخارجية الأبعاد

 كيلو 3888تقريباً  الصافي الوزن
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 ملاحظات:

 مااااااواد اسااااااتخدام بساااااابب الجهاااااااز ماااااان الأمااااااامي الجااااااز  لااااااون فااااااي طفيفااااااة اختلافااااااات تاااااانجم+ 

 .والمعادن والبلاستيك الزجاج مثل مختلفة 

 عااااااان ناتجاااااااة خطاااااااوط  وكرنهاااااااا تبااااااادوالجهااااااااز  بااااااااب لوحاااااااة علااااااا  توجاااااااد التاااااااي الظااااااالال+ 

 .الفرن ضو  من كاساتانع

 الساااااامك  تحضااااااير بعااااااد المثااااااال ساااااابيل علاااااا . بسااااااهولة إزالتاااااا  يمكاااااان الكريهااااااة  الااااااروائح+ 

 الكاااااوب فاااااي ملعقاااااة ضاااااع. الماااااا  مااااان كاااااوب إلااااا  الليماااااون عصاااااير مااااان قطااااارات بضاااااع أضاااااف

اااااااا   طاقاااااااة برقصااااااا  دقيقتاااااااين إلااااااا  دقيقاااااااة لمااااااادة الماااااااا  ساااااااخن. المتااااااارخر ال لياااااااان لمناااااااع أيض 

 .يكروويفللم

 :التنظيف أدوات
 إنظااااااار إلااااااا   ةخاطئااااااا تنظياااااااف أدوات باساااااااتخدام المختلفاااااااة الأساااااااطح إتااااااالاف عااااااادم لضااااااامان

 .وتجنبها الجدول في الموجودة المعلومات

  الكاشطة أو الحادة التنظيف مواد+ 

 .الجهاز باب و الزجاج لتنظيف زجاجية أو معدنية كاشطات+ 

 .الباب ختم لتنظيف زجاجية أو معدنية كاشطات+ 

 سلك غسيل الأطباق.+ 

 .الكحول من العالية التركيزات  ات التنظيف مواد +

ا نظف ب  الجهازالشي  ال   سوف ت اغسل   .الاستخدام قبل جيد 

ا جافة الأسطح جميع أن تكونيجب   .أخرى مرة الجهاز استخدام قبل تمام 

 التنظيف طريقة المكان

 الأمامية للجهازالواجهة 
 جففيو جافة قما  بقطعة ينظف: ساخن صابوني ما 

 أو الزجاج منظفات تستخدم لا. ناعمة قما  بقطعة
 .للتنظيف الزجاجية أو المعدنية الكاشطات

 للصدأ المقاوم الفولا  مع الجهاز واجهة

  وجفف جافة قما  بقطعة ينظف: ساخن صابوني ما 
 عل  والنشا الشحوم بقايا بإزالة قم. ناعمة قما  بقطعة
. المخلفات ه ه تحت التآكل يتشكل أن يمكن. الفور
 من الخاصة التنظيف عوامل عل  الحصول يمكن
 من أو البيع بعد ما خدمة من للصدأ المقاوم الفولا 
 أو الزجاج منظفات تستخدم لا. المتخصصة المتاجر

 .للتنظيف الزجاجية أو المعدنية الكاشطات

 الطهي مقصورة

 بقطعة بتنظيف  قم: الخل محلول أو ساخن صابوني ما 
 الفرن كان إ ا. ناعمة قما  بقطعة  وجفف جافة قما 

ا ا متسخ   من غيرها أو الفرن بخار تستخدم لا: جد 
 والإسفنج. الكاشطة المواد أو القوية الفرن منظفات
ا مناسبة غير المقلاة ومنظفات الخشنة  ه ه. أيض 
 حت  الداخلية للأسطح السما . السطح تخد  العناصر

 .تماما يجف



24 
 

 ضبط الموقت:

 عاااااان مسااااااتقل بشااااااكل ليعماااااا إناااااا . المطااااااب  توقياااااات كجهاااااااز المؤقاااااات اسااااااتخدام يمكنااااااك

 يمكناااااك الطريقاااااة  وبهااااا ه. بااااا  خاصاااااة صاااااوتية إشاااااارة لااااا  الوقااااات ضااااابط جهااااااز. الفااااارن

 .أم لا  انته قد الطهي وقت أو الموقت كان إ ا ما معرفة

 11: 11. "المطااااااب  توقياااااات إلاااااا       الاااااادخول مفتااااااا  المااااااس. الانتظااااااار حالااااااة فااااااي. 1

 .تومض سوف" دقيقة

 الموقت. لضبط ــــــــــــــ حرك أو+  / - المس. 2

 .لبد  الموقت       المفتا  المس. 3

 الأطفال حماية قفل
 طريااااااق عاااااان تشاااااا يل  ماااااان الأطفااااااال لمنااااااع للأطفااااااال حمايااااااة قفاااااال علاااااا  الفاااااارن يحتااااااو 

 .الخطر

اااااا والسااااااعة الموقااااات ضااااابطبااااال مااااان الممكااااان  .إعااااادادات ر بااااا الفااااارن يقاااااوم لا ساااااوف  أيض 

 .الأطفال قفل تش يل عند

 :فالالاط حماية قفل يلعتف

 .ثوان   3 الاستمرار مع      المفتا  المس الانتظار  حالة في

و بهاااااا ا قااااااد تاااااام  .الشاشااااااة فااااااي          الرمااااااز ويظهاااااار طوياااااال صاااااافير هناااااااك ساااااايكون

 قفل حماية الأطفال.تش يل 

 :الاطفال حماية قفلإغلا  

. 3في الض ط لمدة  الاستمرار مع      المفتا  المس القفل  حالة في  ثوان 

و بهاااااا ا قااااااد تاااااام  .الشاشااااااة فااااااي          الرمااااااز ويظهاااااار طوياااااال صاااااافير هناااااااك ساااااايكون

 إيقاف تش يل قفل حماية الأطفال.

 :والتنظيف العناية
 حالااااااة فااااااي وساااااايظل بمظهااااااره الميكروويااااااف فاااااارن ساااااايحتفظ تنظياااااافالو فائقااااااةال عنايااااااةالب

 .صحيح بشكل جهازك وتنظف ب  تهتم أن يجب كيف هنا سنشر . جيدة

 بائيةكهر صدمة حدوث خطر+ 

 الضاااااااا ط منظفاااااااات أ  تساااااااتخدم لا. كهربائيااااااااة صااااااادمة يسااااااابب قااااااااد الرطوباااااااة دخاااااااول

 .البخار منظفات أو العالي

 + خطر الحرائ 

 .أولا   يبرد الجهاز دع. إيقاف  فور الجهاز بتنظيف أبدا   تقم لا

 الصحة عل  جسيمة أضرار حدوث خطر+ 

ا تساااااتخدم لا. الجهااااااز حجااااارة بااااااب تلاااااف حالاااااة فاااااي الميكرووياااااف طاقاااااة تتسااااارب قاااااد  أباااااد 

 .البيع بعد ما بخدمة اتصل.  باب تلف حالة في الجهاز
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 :مسبقًا المحدد الطهي اتإعداد
 الطهااااااي انتهااااااا  وقاااااات لضاااااابط الجهاااااااز برمجااااااة يمكاااااان: والراحااااااة المرونااااااة ماااااان مزياااااادل

 .مسبق ا ومدت 

 الشاشاااااااة فاااااااي       الرماااااااز يضاااااااي س.        المفتاااااااا  الماااااااس الانتظاااااااار  حالاااااااة فاااااااي. 1

 .الساعة أرقام وستومض

 الإدخااااااال وقاااااات يكااااااون أن يجااااااب. ساااااااعةال لضاااااابط ـــــــــــــااااااـ حاااااارك أو+  / - المااااااس .2

  .ساعة 24ساعة إل  من في

 .الدقيقة رقامأ تومض سوف للتركيد        المس. 3

 الإدخااااااال وقاااااات يكااااااون أن يجااااااب .الاااااادقائق لضاااااابط ـــــــــــــااااااـ حاااااارك أو+  / - المااااااس. 4

 .دقيقة 59 دقيقة إل  من في

 .مسبق ا المحدد الوقت إعداد لإنها        المس. 5

 .الحرارة ودرجة التسخين نوع تحديد. 6

 .الإعداد لإنها           المس. 7

 :مسبقًا المحدد الوقت إنتها 
 .الطهي في الفرن يبدأو. صوتية إشارةيصدرالجهاز 

 :مواصفاتال
 مؤقاااااات ضاااااابط يمكاااااان لا. الساااااااعة ضاااااابط يجااااااب مساااااابق ا  المحاااااادد الطهااااااي ضاااااابط قباااااال

 .مسبق ا المحدد الطهي إعداد بعد طب ال

 :الوقت ضبط خيارات ضبط
 المفتاااااااا  اساااااااتخدام يمكناااااااك. الوقااااااات لإعاااااااداد مختلفاااااااة خياااااااارات علااااااا  الفااااااارن يحتاااااااو 

 الوقااااات إعاااااداد خياااااار ت ييااااار يمكااااان. الفردياااااة الوظاااااائف باااااين والتباااااديل القائماااااة لاساااااتدعا 

 .البارامتر مقبض بواسطة مباشرة   بالفعل تعيين  تم ال  

 :الطهي وقت تحديد
 ي لاااااق الطهاااااي  وقااااات ينقضاااااي عنااااادما. الفااااارن علااااا  لوجبتاااااك الطهاااااي وقااااات ضااااابط يمكااااان

 لا. الفااااارن لإغااااالاق أخااااارى أعماااااال قااااااطع إلااااا  تحتااااااج لا أناااااك يعناااااي هااااا اتلقائياااااا .  الفااااارن

 .الخطر طريق عن الطهي وقت تجاوز يمكن

 .الشاشة عل  الطهي وقت يحسب. الفرن يبدأ

 الطهي وقتإنتها  

 .التسخين عن الفرن توقفبعد  لك سي. صوتية إشارةسيصدر الفرن 

 الساعة ضبط

 .مرة لأول الجهاز استخدام قبلضبط الساعة  راجع

 تغيير الساعة

 .الساعة ضبط خطوات كرر
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 الأواني:

 أو يالصاااااااين المثاااااااال سااااااابيل علااااااا  بالماااااااايكرويف  خااااااااص طباااااااق فاااااااي الطعاااااااام ضاااااااع+ 

 .ولا تقوم بت طيتها  الزجاج

 فاااااااي مساااااااموعة إشاااااااارة ستصااااااادر  (D 11) الااااااادجاج علااااااا  مااااااان الاااااااثلج إزالاااااااة عناااااااد+ 

 .الطعام تقليب وجوب إل  للإشارة مناسبتين

 :الراحة وقت

 إلااااا  يصااااال حتااااا  إضاااااافية دقيقاااااة 31 إلااااا  11مااااان لمااااادة المجماااااد الطعاااااام تااااارك يجاااااب

اااااا الكبيااااارة اللحااااام قطاااااع تتطلاااااب. معتدلاااااة حااااارارة درجاااااة . الأصااااا ر القطاااااع مااااان أطاااااول وقت 

 عاااااان المفااااااروم اللحاااااام ماااااان المصاااااانوعة والأشاااااايا  المسااااااطحة اللحاااااام قطااااااع فصاااااال يجااااااب

 فاااااي لاساااااتمرارا يمكناااااك الوقااااات  هااااا ا بعاااااد. دخولهاااااا الميكرووياااااف قبااااال الااااابعض بعضاااااها

 فااااااي مجماااااادة تاااااازال لا قااااااد الكثيفااااااة اللحاااااام قطااااااع أن ماااااان الاااااارغم علاااااا  الطعااااااام  إعااااااداد

 .المنتصف

 الوزن )بالكيلو( إذابة الثلج رقم البرنامج

D01* 1151إل   1111من  اللحم 

D02* 1151إل   1111من  الدواجن 

D03* 1181إل   1111من  السمك 

 .الزجاج صينيةلا عل  الطعام ضعالثلوج  إ ابة أثنا + 

عملياااااة  لمتابعاااااة الباااااد  مفتاااااا  الماااااس ثااااام. الطعاااااام قااااام بتقلياااااب صاااااافرات  3 سااااامعت إ ا+ 

 إ ابة الثلوج.
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   ملحوظة:

 التساااااخين خااااالال*.  ه العلاماااااةهااااا  علااااا  تحتاااااو  التاااااي للبااااارامج المسااااابق التساااااخين ياااااتم+ 

ااااااا  الطهااااااي وقاااااات يتوقااااااف المساااااابق   بعااااااد. التشاااااا يل قيااااااد التسااااااخين رمااااااز ويكااااااون مؤقت 

 .المسبق التسخين رمز وسيومض صافرة تسمع سوف المسبق  التسخين

 .الميكروويف فقط وظيفة**  تحتو  عل  ه ه العلامة التي البرامج تستخدم+ 

 إنتها  البرنامج:
 .التسخين عن الفرن توقفوسي. ةإشار أصواتسوف تسمع 

 :البرنامج تغيير
ووزن الأشاااااايا  التااااااي سااااااتقوم  البرنااااااامج رقاااااام ت يياااااار كيمكناااااا لا البرنااااااامج  بااااااد  بمجاااااارد

 .بطهيها

 إلغا  البرنامج:
  .لإل ا  أ  عمليةالمفتا           المس

 مدة الطهي: تغيير
 .الطهي وقت ت يير يمكنك فلا وتوماتيكية الأ برامجال تستخدم كنت إ ا

 الثلج: إزالة برامج
 .والخبز والدواجن اللحوممن عل   الثلجلإ ابة  برامج ثلاثة استخدام يمكنك

 .بمجااااارد دخولاااااك علااااا  بااااارامج إ اباااااة الاااااثلج A المفتاااااا  الماااااس الانتظاااااار  حالاااااة فاااااي. 1

 .الشاشة في الأول البرنامج رقم يظهر

 .رنامجلإختيار رقم الب ــــــــــــــ حرك أو+ / - لمس. قم ب2

 . إلمس المفتا  3

 لتحديد وزن الطعام  ومدة الطهي. ــــــــــــــ حرك أو+  / - لمس. قم ب4

 العااااااادو الطهاااااااي وقااااااات تااااااارى أن تساااااااتطيع. البرناااااااامج يبااااااادأل        المفتاااااااا  الماااااااس. 5

 .التنازلي

 ملاحظات:
 تحضير الطعام: 

 وتخزينااااا  وياااااةمئ درجاااااة 18 - حااااارارة درجاااااة عناااااد تجمياااااده تااااام الااااا   الطعاااااام اساااااتخدم+ 

علاااااا   ماااااان الجليااااااد لإزالااااااة الطعااااااام خاااااا  .الإمكااااااان قاااااادر رقيقااااااة تكااااااون مقطعااااااة بكميااااااات

 .البرنامج لضبط الوزن معرفة إل  تحتاجفرنت . وزنهاقم بو العبوة

 الساااااوائل هااااا ه أفااااارغ. الااااادواجن أو اللحاااااوم مااااان الاااااثلج إزالاااااة عناااااد زوائااااال إفاااااراز سااااايتم+ 

 تركهاااااااااات ولا أخااااااااارى لأغاااااااااراض الظاااااااااروف مااااااااان ظااااااااارف أ  تحااااااااات تساااااااااتخدمها ولا

 .الأخرى الأطعمة مع تتلامس
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 البرامج الأوتوماتيكية: 
 البرنااااااامج اختاااااار. شااااااديدة بسااااااهولة الطعااااااام إعااااااداد ماااااان الأوتوماتيكيااااااة الباااااارامج تمكنااااااك

 الاختياااااااار يمكناااااااك. الأمثااااااال الإعاااااااداد جعااااااالي التلقاااااااائي البرناااااااامج. طعاماااااااك وزن وأدخااااااال

 . برنامج 13 بين من

 ضبط البرنامج:
 القائماااااااة وظيفاااااااة إلااااااا  للااااااادخول مااااااارتين A المفتاااااااا  الماااااااس الانتظاااااااار  حالاااااااة فاااااااي. 1

 .الشاشة في الأول البرنامج رقم يظهر .التلقائية

 .لإختيار رقم البرنامج ــــــــــــــ حرك أو+ / - لمسقم ب. 2

   . إلمس المفتا3

 لتحديد وزن الطعام  ومدة الطهي. ــــــــــــــ حرك أو+  / - لمس. قم ب4

 العااااااادو الطهاااااااي وقااااااات تااااااارى أن تساااااااتطيع. البرناااااااامج يبااااااادأل        المفتاااااااا  الماااااااس. 5

 .التنازلي

 القائمة الأنوماتيكية:
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درجاااااااة  91درجاااااااة الحااااااارارة علااااااا   لضااااااابطـــــــــــاااااااـ  حااااااارك " أو-" أو "+" الماااااااس. 2

 .مئوية

فتراضااااااي للطهااااااي سااااااوف . ألمااااااس المفتااااااا          لتركيااااااد درجااااااة الحاااااارارة. الوقاااااات الإ3

ـــــــــــاااااااـ  حاااااارك " أو-" أو "+" لمااااااسيظهاااااار أمامااااااك علاااااا  الشاشااااااة  بعاااااااد  لااااااك قاااااام ب

 دقيقة. 17لتحديد وقت الطهي لـ 

 أو "+" لماااااس. ألماااااس المفتاااااا      . ساااااتظهر لاااااك الطاقاااااة الإفتراضاااااية. بعاااااد  لاااااك قااااام ب4

 واط 511لتحديد طاقة الميكروويف لـ  ــــــــــــ حرك " أو-"

. الجهاااااااز تشاااااا يل يباااااادأو. التسااااااخين فااااااي الفاااااارن يباااااادأبلمااااااس المفتااااااا            لقاااااام . 5

 .التنازلي العد يبدأ الطهي وقت

 :الطهي وقتإنتها  
 .وقت الطهي انته برن   إشارة أصواتيصدر الجهاز

 فتح الفرن أثنا  الطهي:
 تكمال العملية  عل  الزر         لإس ط. بعد غلق الباب مرة أخرى قم بالض العملية تعليق تمي

 الإيقاف الم قت للعملية:
قاااااام بالضاااااا ط علاااااا  الاااااازر            لإيقاااااااف العمليااااااة بشااااااكل مؤقاااااات. و إضاااااا ط علاااااا  

 نفس الزر لإستمرار العملية.

 تغيير وقت الطهي:
 تاااااومض حتااااا  متكااااارر بشاااااكل         المفتاااااا  الماااااس. وقااااات أ  فاااااي بااااا لك القياااااام مكااااان

 وقااااااات لضاااااابط ـــــــــــــاااااااـ حاااااارك أو+  أو - المااااااس ثااااااام  علااااااا  الشاشااااااة الطهااااااي وقاااااات

 .الطهي

 :الميكروويف طاقة اتإعداد تغيير
 أو+  / - لمااااااسب مو بعاااااد  لاااااك قااااا     ألمااااااس المفتاااااا  يمكااااان عمااااال هااااا ا فاااااي أ  وقااااات. 

 لضبط طاقة الميكروويف. ــــــــــــــ حرك

 تغيير درجة الحرارة:
درجااااااة  لضاااااابط ــــــااااااــــــــ حاااااارك أو+  أو - المااااااس .وقاااااات أ  فااااااي باااااا لك القيااااااام يمكاااااان

 .الحرارة

 إلغا  أي عملية:
  .الانتظار حالة في للدخولالمفتا           المس .وقت أ  في ب لك القيام يمكن
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 :كروويفالمي طاقة إعدادات

 .المطلوبة الميكروويف طاقة لضبط       المفتا  استخدم

111 w 

 الحساسة/  الدقيقة الأطعمة تسخين -
ال ير الأطعمة  من عل  الجليد إزالة -

  الشكلمنتظمة 
 كريم الآيس تحسين -
 الارتفاع في للعجين السما  -

311 w 
 إ ابة الثلج -
 تسييح الشوكولاتة و الزبد -

511 w - حسا هي الأرز و الط 

711 w 

 إعادة التسخين -
 المحار  المشروم طهي -
 البيض عل  تحتو  التي طباقطهي الأ -

 والجبن

911 w 
 التسخين إعادة الما   غلي -
 والخضروات والسمك الدجاج طهي -

 ملاحاظات:

 .المحددة الطاقة تضي  مفتا  أ   لمس عند

 ماااااااع. دقيقاااااااة 31 أقصااااااااها لمااااااادة واط 911 علااااااا  الميكرووياااااااف طاقاااااااة ضااااااابط يمكااااااان

 31 و ساااااااعة الطهااااااي لوقاااااات الأقصاااااا  الحااااااد يكااااااون الأخاااااارى  الطاقااااااة إعاااااادادات جميااااااع

 .دقيقة

 :MicroCombi عملية الـ
 الميكرووياااااااف باساااااااتخدام. والميكرووياااااااف للشاااااااواية المتااااااازامن التشااااااا يل  لاااااااك يتضااااااامن

  .أكبر بسرعة جاهزة الأطباق يجعل

 واط 911 و 711: ستثنا ب. وويفالميكر طاقة إعدادات جميع تش يل يمكنك

 :MicroCombi عملية الـضبط 
ودرجااااااااااة  واط 511 مااااااااااع          +MW خاصااااااااااية الااااااااااـبيتزا تعماااااااااال: مثااااااااااال

 .دقيقة 17درجة مئوية لمدة  191حرارة 

 بشاااااااكل F الماااااااس ثااااااام          اللماااااااس مفتاااااااا  علااااااا  اضااااااا ط الانتظاااااااار  حالاااااااة فاااااااي. 1

       وجاااااااود           و        عناااااااد اللماااااااس عااااااان قااااااافتو. microcombi وضاااااااع لضااااااابط متكااااااارر

 الحاااااارارة درجااااااة الافتراضااااااية الميكروويااااااف طاقااااااة رضتعُاااااا سااااااوف .الشاشااااااةعلاااااا     

 . الافتراضية

+
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 الميكروويف:
 اسااااااااتخدام يمكاااااااان. ال  ائيااااااااة المااااااااواد فااااااااي حاااااااارارة إلاااااااا  الميكروويااااااااف تحوياااااااال يااااااااتم

. عناصااااااار التسااااااااخين مااااااان مختلااااااااف ناااااااوع ماااااااع بالاشااااااااتراك أو منفاااااااردا   الميكرووياااااااف

 .الميكروويف ضبط وكيفية الأفران حول معلومات تجد سوف

 :يلي كما الترميز مفتا من  لوقتا ضبط :ملاحظة

 ن  ثوا 5دقيقة :  1 - 0

 ثوان   11دقائق :  3 - 1

 ثانية 31دقيقة :  15 - 3

 دقيقةدقيقة :  61 - 15

 دقائق 5دقيقة :  61أكثر من 

 :الأفران بخصوص ملاحظات
 :مناسبةال وانيالأ

 السااااااايراميك أو الزجااااااااج مااااااان مصااااااانوعةال للحااااااارارة مقاوماااااااةال هاااااااي المناسااااااابة الأطبااااااااق

 الماااااااواد هااااااا ه. للحااااااارارة المقااااااااوم البلاساااااااتيك أو السااااااايراميك أو البورسااااااالين أو الزجااااااااجي

 .بالمرور للميكروويف تسمح

اااااا يمكناااااك  الطعاااااام نقااااال إلااااا  الاضاااااطرار علياااااك ياااااوفر هااااا ا. التقاااااديم أطبااااااق اساااااتخدام أيض 

 الفضاااااة أو الااااا هب مااااان المصااااانوعة الأواناااااي اسااااتخدام مااااان الممكااااان. آخااااار إلااااا  طباااااق ماااان

 فااااااي امللاسااااااتخد مناساااااابة أنهااااااا تضاااااامن المصاااااانعة الشااااااركة كاناااااات إ ا فقااااااط المزخرفااااااة

 .الميكروويف أفران

 :مناسبةالغير ال وانيالأ

 سااااااايبق . الميكرووياااااااف مااااااارورب المعااااااادن يسااااااامح لا. مناسااااااابة غيااااااار المعدنياااااااة الأواناااااااي

ا م طاةال معدنيةال الأواني في الطعام  .بارد 

 أن يجاااااب - كاااااوب فاااااي ملعقاااااة المثاااااال سااااابيل علااااا  - المعااااادن: شااااارارة  إ ا حااااادثتحلللللذير: 

 الشاااااارارة تاااااادمر أن يمكاااااان. الفاااااارن جاااااادران ماااااان الأقاااااال علاااااا  ساااااام 2 بعااااااد علاااااا  تبقاااااا 

 .الباب داخل الموجود الزجاج

 : الأواني اختبار

 الأواناااااااي اختباااااااار .بالاااااااداخل طعاااااااام هنااااااااك كاااااااان إ ا إلا الميكرووياااااااف بتشااااااا يل تقااااااام لا

 غيااااار كنااااات إ ا التاااااالي الاختباااااار باااااإجرا  قااااام. القاعااااادة لهااااا ه الوحياااااد الاساااااتثنا  هاااااو التالياااااة

 :الميكروويف في للاستخدام ني مناسبةت الأواكان إ ا ما متركد

 .واحدة دقيقة إل  نصف لمدة طاقة برقص  الفارغة الأفران سخن. 1

 .من وقت إل  أخر الحرارة درجة من التحقق. 2

ا الفاااااارن يظاااااال أن يجااااااب ااااااا أو بااااااارد   أو ساااااااخنة أصاااااابحت إ ا مناساااااابة غياااااار الأوانااااااي .دافئ 

 .شرارات توليد يتمغير مناسبة 
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 :السري  التسخين
 .كبيرة بسرعة المحددة الحرارة درجة إل  الفرن يصل السريع  التسخين مع

 :التالية التدفئة نواعلأ متا  السريع التسخين

 الشواية المزدوجة + مروحة        تقليد                

 الشواية المزدوجة            الحرار  الحمل          

 البيتزا                   التقليد  + مروحة        

 منخفض تسخين عنصر          الشواية              

 مرحلااااة اكتمااااال عنااااد فقااااط الطهااااي فاااارن فااااي طعامااااك ضااااع الفاااارن  طهااااي نتيجااااة لضاااامان

 .التسخين

 .الحرارة ودرجة التسخين نوع تحديد. 1

  المفتا  المس. 2

  .التسخين في الفرن يبدأالرمز في شاشة العرض. عندما يضي  ه ا 

 :التسخين عمليةإكتمال 
 .لفرنا في الطبق ضع. الشاشة في       الرمز يومض. إشارة تصدر أصوات

 :السري  التسخين إلغا 
الااااااا   بااااااادوره يل اااااااي       المفتاااااااا  الماااااااس الساااااااريع  التساااااااخين وظيفاااااااة ضااااااابط أثناااااااا 

 .الوظيفة

 .الوظيفة إل ا  يمكنها التي     المس السريع  التسخين أثنا 

 الباااااااب فااااااتح يمكنااااااك المساااااابق  والتسااااااخين الإناااااا ار جاااااارس سااااااماععنااااااد  فقااااااط :ملاحظللللللة

 .الداخل في الطعام ووضع
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 ضبط الفرن:
 يمكناااااك كياااااف هناااااا سنشااااار  .الفااااارن ضااااابط خلالهاااااا مااااان يمكناااااك مختلفاااااة طااااارق هنااااااك

 يمكنااااااك .الشااااااواية اتإعااااااداد و الحاااااارارة ودرجااااااة التدفئااااااة ماااااان المطلااااااوب النااااااوع اختيااااااار

اااااا  بضااااابط الخااااااص القسااااام إلااااا  الرجاااااوع يرجااااا . الفااااارن فاااااي الطهاااااي وقااااات تحدياااااد أيض 

 .الوقت إعداد اراتخي

 :الحرارة ودرجة التدفئة نوع تحديد
 .دقيقة 25 لمدة مئوية درجة 211 عند شو بال سوف نقوم          : مثال

 درجاااااااة تضاااااااي  ساااااااوف .واحااااااادة مااااااارة F المفتاااااااا  الماااااااس   الانتظاااااااار حالاااااااة فاااااااي. 1

 .الشاشة في الافتراضية الحرارة

 درجاااااة عااااارض سااااايتم         الشاااااكل يظهااااار  حتااااا  متكااااارر بشاااااكل F المفتاااااا  الماااااس. 2

 . للشوا  الافتراضية الحرارة

 211درجاااااااااة الحااااااااارارة علااااااااا   لضااااااااابطـــــــــــــــاااااااااـ  حااااااااارك " أو-" أو "+" الماااااااااس. 3

  .درجة مئوية

 سااااااااوف" 11:11. "الطهااااااااي وقاااااااات إعااااااااداد وضااااااااع إلاااااااا  للاااااااادخول          المااااااااس. 4

 .تومض

 دقيقة( 25) وقت الطهي لضبطــــــــــــــ  حرك " أو-" أو "+" المس. 5

 التسخين في الفرن يبدأ. ألمس المفتا           .سوف 6

 :التشغيل أثنا  الفرن باب فتح
 الباااااااب  إغااااالاق بعااااااد. إ ا قمااااات بفااااااتح بااااااب الفااااارن أثنااااااا  التشااااا يل العمليااااااة تعلياااااق تميااااا

  .العملية تستمرل          المفتا  المس

 عملية الإيقاف الم قت:
 .العملية لمواصلة المفتا نفس  المس ثم. العملية افلإيق           المفتا  المس

 :الطهي وقت تغيير
 تاااااومض حتااااا  متكااااارر بشاااااكل         المفتاااااا  الماااااس. وقااااات أ  فاااااي بااااا لك القياااااام يمكااااان

 وقااااااات لضاااااابط ـــــــــــــاااااااـ حاااااارك أو+  أو - المااااااس ثااااااام  علااااااا  الشاشااااااة الطهااااااي وقاااااات

 .الطهي

 تغيير درجة الحرارة:
درجااااااة  لضاااااابط ـــــــــــــااااااـ حاااااارك أو+  أو - المااااااس .توقاااااا أ  فااااااي باااااا لك القيااااااام يمكاااااان

 .الحرارة

 إلغا  أي عملية:
     .الانتظار حالة في للدخول   المفتا        المس .وقت أ  في ب لك القيام يمكن
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 للمرة الأول : الجهاز استخدام قبل
 الخاص القسم أولا   اقرأ. مرة لأول الطعام لإعداد الفرن استخدام قبل تحتاج  ما كل هنا ستجد

 .السلامة بمعلومات

 الساعة ضبط
. الساااااااعة إعااااااداد وضااااااع علاااااا  للاااااادخول        المفتااااااا  المااااااس الانتظااااااار  حالااااااة فااااااي. 1

 .الساعة أرقام وستومض" 11:11" عرض سيتم

 وقااااااات يكاااااااون أن يجاااااااب. السااااااااعة لضااااااابطـــــــــــــــاااااااـ  حاااااااركأو  " -" أو "+" الماااااااس. 2

 .23 -1 حدود في الإدخال

 .الدقيقة رقامأ تومض سوف للتركيد         رالز المس. 3

 وقااااااات يكاااااااون أن يجاااااااب. الااااااادقائق لضااااااابطـــــــــــــــاااااااـ  حااااااارك أو" -" أو "+" الماااااااس. 4

 .59 -1 حدود في الإدخال

. الوقااااات ضااااابط تااااام .تاااااومض ساااااوف":"    السااااااعة إعاااااداد لإنهاااااا         الااااازر الماااااس. 5

 .الانتظار حالة في الجهاز يدخل وسوف

 تنظيف الملحقات: 
ا بتنظيفهااااااا قاااااام ماااااارة  لأول الملحقااااااات اسااااااتخدام قباااااال  والصااااااابون الساااااااخن بالمااااااا  جيااااااد 

 .ناعمة قما  بقطعةوقم بتنشيفها 

 تسخين الفرن:
ااااااا يكااااااون عناااااادما الفاااااارن بتسااااااخين قاااااام الجدياااااادة  الجهاااااااز رائحااااااة لإزالااااااة ااااااا فارغ   .وم لق 

 مااااان تركاااااد. مثالياااااة تعتبااااار مئوياااااة درجاااااة 251 عناااااد الحااااارار  الحمااااال ماااااع واحااااادة سااااااعة

 .شي  في الفرن أ  ترك عدم

 درجاااااااة تضاااااااي  وساااااااوفمااااااارة واحااااااادة.  Fالمفتاااااااا   الماااااااس   الانتظاااااااار حالاااااااة فاااااااي. 1

 الشاشة في الافتراضية الحرارة

 ساااااااايتم. تظهاااااااار هاااااااا ه العلامااااااااة           حتاااااااا  متكاااااااارر بشااااااااكل F المفتااااااااا  المااااااااس. 2

 .الحرار  للحمل اضيةالافتر الحرارة درجة عرض

 251درجاااااااااة الحااااااااارارة علااااااااا   لضااااااااابطـــــــــــــــاااااااااـ  حااااااااارك " أو-" أو "+" الماااااااااس. 3

 . درجة مئوية

 سااااااااوف" 11:11. "الطهااااااااي وقاااااااات إعااااااااداد وضااااااااع إلاااااااا  للاااااااادخول          المااااااااس. 4

 .تومض

 61وقااااااات الطهاااااااي )بحاااااااد أقصااااااا   لضااااااابطـــــــــــــاااااااـ  حااااااارك " أو-" أو "+" الماااااااس. 5

 دقيقة(

  التسخين في الفرن يبدأ.سوف          لمفتا  . ألمس ا6
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 . تركيب العواميد الحديدية يميناً و يساراً.3

 

 .للخطاف الأيسرالجانب  عل  لأعل  يد الحد القوس خ . 1

  

 

 

 

 

 

 

 التالي. الشكل في موضح هو كما اليمين إل  القوس حامل انقل. 2

  

 

 

 

 

 

 

 

 الخطاف. ربط من السفلي الجز  في سفللأ قوسال حرك. 3

 

 

 

 

 

 

 

 

 . إنتهينا4
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 الحديدية: والأقواس الخطافات تركيب

 . تركيب الأربعة خطافات.4

 A الحفرة في الخطاف تثبيت أولا .1

 B الفتحة إل  الخطاف ادفع   ثم. 2

ا. 3  .الصحيح المكان إل  لأسفل الخطاف ادفع   أخير 

 

 

 

 

 

 

 

 

 . العواميد الحديدية يميناً و يساراً.1

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 العواميد الحديدية في اليمين                                            العواميد الحديدية في اليسار     
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 الملحقات:
 ملحوظة:

 .يالفعل للطلب يخضع الملحقات وكمية نوع

 الشواية رف

                                                   

 .المحمص والخبز والنقانق اللحم شرائح المثال سبيل عل    للشوا                      

 

 الخبز صينية

 اللوحة عل  مباشرة وضعها من بدلا   الجانب عل  الخبز صينية وضع يجب أمنية  تتعلق لأسباب

 .جويفللت السفلية

 صنية الخبز -الصنية المطلية 
 

                             

  .بها الدجاج تحمير ة،وفلفالم كعكةال لصن                          

 .صينيةهذه ال استخدام يُحظر الميكروويف، وظيفة باستخدام الطهي عند                         

 

 نية الخبز:يص -الصينية الزجاجية 
 .ةالزجاجي الصينية استخدام يرج  ، الميكروويف وظيفة باستخدام الطهي عند+                    

 .الطعام طهي عند والشحوم الما  مثل السوائل، عند وجود ستخدم+ ت                   

 الجز  في ةالزجاجي الصينية وض  يجب للطبخ، تأثير أفضل ضمان أجل من+  

 الصينية دف  يجب أدناه، الأشكال في موضح هو كما ،الميكروويف من السفلي

 .الجانب في الإرشادية القضبان أقل طول عل  ةالزجاجي
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 البارامتر: تعديل
 .البارامتر لضبط الضبط مفاتيح استخدم

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 :تبريدال مروحة
. التشاااااا يل أثنااااااا  التبريااااااد مروحااااااة تشاااااا يل يااااااتم. تبريااااااد مروحااااااة علاااااا  الجهاااااااز يحتااااااو 

 .الباب فوقيتسرب من  الساخن الهوا 

 .التش يل بعد معينة زمنية لفترة التش يل في التبريد مروحة تستمر

 ملحوظة

 مروحلللللة سلللللتظل. الميكروويلللللف تشلللللغيل أثنلللللا  بلللللاردًا الجهلللللاز يظلللللل

 انتهللللللا  عنللللللد حتلللللل  المروحللللللة تعمللللللل قللللللد. التشللللللغيل قيللللللد التبريللللللد

 .الميكروويف لتشغي

 الداخليلللللة والجلللللدران البلللللاب نافلللللذة علللللل البخلللللار  تكثيلللللف يظهلللللر قلللللد

 تشلللللللغيل علللللللل  سللللللللبًا يللللللل ثر ولا طبيعلللللللي أملللللللر هلللللللذا. والأرضلللللللية

 .إستخدام الجهاز بعدالبخار  مسحقم ب. الميكروويف
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 الشاشة: وعرض وظيفة
 .الطهي نوع لضبط الوظائف مفاتيح استخدم
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 جهازك الجديد:
 الاااااتحكم لوحاااااة  اضااااافيااااا  ياااااتم إيو. الجدياااااد جهاااااازك علااااا  للتعااااارف القسااااام هااااا ا اساااااتخدم

 .والملحقاتالميكروويف  عن معلومات تجد سوف. الفردية التش يل وعناصر

 لوحة التحكم:

  

 

 

 

 :رضوالع اللمس مفاتيح
 القاااااايم قاااااارا ة يمكنااااااك. المختلفااااااة الإضااااااافية الوظااااااائف لضاااااابط اللمااااااس مفاااااااتيح تسااااااتخدم

  .الشاشة عل بتعيينها  قمت التي
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 التركيب:

 .الجهاز وزن حمل الباب لمقبض يمكن لا. الباب مقبضمن  تحمل  وأ الجهاز تمسك لا -

 .المنتصف في وجوده من التركد مع الصندوق  في بعناية المايكروويف . ادفع1

 .مع الجهاز توفيرها تمي التي المسامير مع الميكروويف ربطقم بو الباب افتح. 2

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 .بوضع  في المنتصف وقم بالكامل الجهاز أدخل -

 .التوصيل كابل بتوصيل تقم لا -

 .مكان  في الجهاز قم بتثبيت -

 .إضافية أدوات بواسطة والجهاز سطحال بين الفراغ سد عدم يجب -

 

 

 

 

 

  

 

 هامة:معلومات 
 التوصيلات الكهربائية:

 بشاااااااكل مثبااااااات أرضاااااااي بمقااااااابس فقاااااااط توصااااااايل  ويجاااااااب بمقااااااابس الجهااااااااز تزوياااااااد تااااااام

 الاعتبااااااار فااااااي المناساااااابة اللااااااوائح يرخاااااا    الاااااا المؤهاااااال للموظااااااف إلا يجااااااوز لا .صااااااحيح

 قااااااابلا   القااااااابس إلاااااا  الوصااااااول يعااااااد لاااااام إ ا .التوصاااااايل كباااااال اسااااااتبدال أو المقاااااابس تثبياااااات

ا الأقطااااااب متعااااادد العااااازل مفتاااااا  يكاااااون أن فيجاااااب التثبيااااات  بعاااااد للتثبيااااات  علااااا  موجاااااود 

 حمايااااااة ضاااااامان يجااااااب .مااااام 3 عاااااان تقاااااال لا تلامااااااس فجاااااوة وجااااااود مااااااع التثبياااااات جاناااااب

 .التثبيت خلال من التوصيل

 .التقنية البيانات الاستخدام تعليمات انظر: الفيوزات حماية

568
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 التركيب:

 :جاهزة وحداتال
 تثبيتااااا  لياااااتم فقاااااط الجهااااااز هااااا ا تصاااااميم تااااام -

 .المطب  في بالكامل

 اساااااتخدام  لياااااتم مصااااامم غيااااار الجهااااااز هااااا ا -

 .خزانة داخل أو لوحي كمبيوتر كجهاز

 علاااااا  المجهاااااازة الخزانااااااة تحتااااااو  ألا يجااااااب -

 .الجهاز خلف جدار

 عاااان تقاااال لا فتحااااة فااااي الحااااائط عماااال يجااااب -

 أو الأساسااااااية واللوحااااااة الجاااااادار بااااااين ماااااام 45

 .للوحدة الخلفية

 فتحااااااة المجهاااااازة للخزانااااااة يكااااااون أن يجااااااب -

. المقدماااااااة علااااااا  ²سااااااام 251 بطاااااااول تهوياااااااة

 الأساسااااااية اللوحااااااة بقااااااص قاااااام  لااااااك  لتحقيااااااق

 .التهوية شبكة عمل أو

 

 أبعاد التثبيت:

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 فتحااااااااااات ت طيااااااااااة عاااااااااادم يجااااااااااب -

 .التهوية

 الآماااااان التشاااااا يل ضاااااامان يمكاااااان لا -

اااااا تثبيتااااا  تااااام إ ا إلا الجهااااااز لهااااا ا  وفق 

 . هه التثبيت لإرشادات

الشااااااخص الاااااا   ساااااايقوم بتركييااااااب  -

 ضااااااارر أ  عااااااان مساااااااؤول الجهااااااااز

 .الصحيح غير التثبيت عن ناتج

 التاااااااي الوحااااااادات تكاااااااون أن يجاااااااب -

 مقاومااااااة فيهااااااا الجهاااااااز تركيااااااب تاااااام

 .مئوية درجة 91 حت  للحرارة

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 هناك يكون أن يجب: ملاحظة

 .الفرن فو  فراغ
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  الأضرار أسباب حدوث

 !إحذر

 سااابيل علااا  - المعاااادنوجاااود : ةراشااارحااادوث  -

 2 بعاد عل  تبق  أن يجب - كوب في ملعقة المثال

. الباااب وداخاال الفاارن جاادران ماان الأقاال علاا  ساام

 إصالاح  يمكن لا أضرارا تلحق أن يمكن ةراالشر

 .الباب داخل الزجاجب

 تصاب لا: السااخن الطهاي فارن فاي الماا وجود  -

 يساابب سااوف ها ا. الساااخن الطهاايفارن  فااي الماا 

 يسااابب أن يمكااان الحااارارة درجاااة ت يااار. البخاااار

 .الضرر

 الرطااب الطعااام خاازينبت تقاام لا: الرطااب الطعااام -

 .طويلة لفترات الجهاز الم لق في

 أن يمكاان هاا ا. الطعااام لتخاازين الجهاااز تسااتخدم لا

 .الجهاز تآكل إل  يؤد 

 باردلي الجهااز اتارك:  بابا فاتح ماعالجهااز  تبريد -

. الجهاااز فااي شااي  أ  تتاارك لا. الباااب إغاالاق مااع

 جبهاات تتضرر فقد قليلا   مائلا   الباب كان لو حت 

 .الوقت بمرور المجاورة اتالوحد

ا مانع التسرب كان إ ا: التسرب مانع - ا  متسخ   جد 

. التشا يل أثنا  صحيح بشكل الجهاز باب ي لق فلن

يجاب  دائماا. المجاورة الوحدات جبهات تتضرر قد

 .نظيف مانع التسرب عل  الحفاظ

 قااد: باا  طعاااموجااود  دون الميكروويااف تشاا يل -

 إلاا   فياا طعااام دوجااو باادون الجهاااز تشاا يل يااؤد 

ا تقاام لا. التحمياال زيااادة  إ ا إلا الجهاااز بتشاا يل أبااد 

 ها ه مان اساتثنا . الجهااز فاي فاي طعاام هناك كان

 قساام انظاار) الفخاريااة الأوانااي اختبااار هااو القاعاادة

 (المناسبة الفخارية والأواني المايكرويف "

 تضع أو تقف لا: الجهاز باب عل  الأشيا  وضع -

 تضاااع لا. المفتاااو  هاااازالج بااااب علااا  شاااي  أ 

 .الجهاز باب عل  الملحقات أو الأواني

 
 

 

 الجهااااااااز تحمااااااال لا: الجهااااااااز نقااااااال -

 لا. البااااااااااب مقااااااااابض طرياااااااااق عااااااااان

 الباااااااااب مقاااااااابض يتحماااااااال أن يمكاااااااان

 .ينكسر أن ويمكن الجهاز وزن

 قاااااااااااام: الفشااااااااااااارو الميكروويااااااااااااف -

 عاليااااااةال الميكروويااااااف طاقااااااة تعيااااااينب

 يزياااااد لا طاقاااااة إعاااااداد اساااااتخدمب جااااادا

ااااااا ضااااااع. واط 611 عاااااان  حقيبااااااة دائم 

 قااااااد. زجاااااااجي طبااااااق علاااااا  الفشااااااار

كااااااان الحماااااال  إ ا القاااااارص قفاااااازيااااااتم 

 .علي  ثقيل

 ائلوللسااااااااا الساااااااااما  عااااااااادم يجاااااااااب -

 القاااااااارص عباااااااار بااااااااالمرور ةالم لياااااااا

. الجهاااااااااااز داخاااااااااال إلاااااااااا  الاااااااااادوار

اااااا اختاااار. الطهااااي عمليااااة مراقبااااةو  وقت 

 وقاااااااات ماااااااان وزد للطااااااااب   قصاااااااايرا  

 .حسب الطلب الطهي

 تظااااااااامبان الفاااااااارن تنظيااااااااف يجااااااااب -

 لأنااااااا  غ ائياااااااة رواساااااااب أ  وإزالاااااااة

 انتهااااااااا  بعااااااااد حتاااااااا  نفجاااااااار ي قااااااااد

 .الميكروويففي  تسخينال

 علاااا  الحفاااااظ فااااي الفشاااال يااااؤد  قااااد -

 تاااادهور إلاااا  نظيفااااة حالااااة فااااي الفاااارن

ا ياااااؤثر قاااااد مماااااا الساااااطح  علااااا  سااااالب 

 إلاااااا  يااااااؤد  وربمااااااا الجهاااااااز عماااااار

 .خطير وضع
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 بااب فاتح ماع الميكرووياف فارن تش يل يجب. 17

 .(الزخرفي الباب  ات للأفران. )المزخرف

 وما المنازل في للاستخدام مصمم الجهاز ه ا. 18

 المتااجر فاي الماوظفين مطاب  منااطق: مثل شابهها

 العمالا  قبال من الأخرى؛ العمل وبيئات والمكاتب

 منااازلال و الأخاارى السااكنية والبيئااات الفنااادق فااي

 .زراعيةال

 القااارص إزاحاااة عااادم علااا  الحااارص يجاااب. 19

 بالنساابة. )الجهاااز ماان الحاويااات إزالااة عنااد الاادوار

 يااااتم التااااي المدمجااااة جهاااازةوالأ الثابتااااة للأجهاااازة

 ولاديها الأرض فاوق مم 911 من أعل  استخدامها

 ينطبااق لا هاا ا ولكاان. للفصاال قابلااة دوارة أقااراص

 (.أفقي سفلي مفصلي باب  ات الأجهزة عل 

 منظااف باسااتخدام الجهاااز تنظيااف عاادم يجااب. 21

 .بالبخار

 قباال الجهاااز تشاا يل إيقاااف ماان تركااد: تحاا ير. 21

 .كهربائية صدمة حدوث لتجنب المصبا  استبدال

 يمكاااان التااااي الأجاااازا  تصاااابح قااااد: تحاااا ير. 22

إبقاا   يجاب. الاساتخدام أثناا  سااخنة إليها الوصول

 .بعيدا الص ار الأطفال

 .البخار منظف يجب إستخدام لا. 23

 الطعاااام لتساااخين مصااامم الميكرووياااف فااارن. 24

 القمااا  الإساافنج   الطعااام تجفيااف. والمشااروبات

 اشاتعال خطار إلا  ياؤد  قد  لك شاب  وما الرطب

 .النار

ا الفرن سطح يصبح أن يمكن. 25  .ساخن 

 يمكاان التااي وأجزائاا  الجهاااز يصاابح: تحاا ير. 26

 يجابلا لك . الاساتخدام أثناا  سااخنة إليها الوصول

 يجااب. التدفئااة عناصاار لمااس لتجنااب الحاا ر تااوخي

ا ساانوات 8 ماان أقاالالاا ين هاام  الأطفااال إبقااا             بعيااد 

 .مستمر بشكل عليهم الإشرافو

ا الجهااز يصابح الاستخدام  أثنا . 27 لا لك . سااخن 

 التساخين عناصار لماس لتجناب الحا ر توخي يجب

 .الفرن داخل

 معدنياااااةبوضاااااع أواناااااي  يُسااااامح لا .28

 داخااااااااااال والمشاااااااااااروبات للأطعماااااااااااة

 .الميكروويف

 أو الكاشاااااطة الأشااااايا  تساااااتخدم لا. 29

 زجااج لتنظيف الحادة المعدنية الكاشطات

ا الفرن باب  الساطح  تخاد  قد لأنها نظر 

ماااع  الزجااااج متحطااا إلااا  ياااؤد  قاااد مماااا

 هاا ا ينطبااق لا. )الحاارارة درجااة ارتفاااع

 .(زخرفية بربواب المزودة الأجهزة عل 

أن يكون مبناي داخال  مصمم الجهاز. 31

 الجدار.

 بااب خلاف الجهااز تثبيات عدم يجب. 31

  مزخرف

 الجهاااز  تشاا يل يااتم عناادما: تحاا ير. 32

 فقااط الفاارن اسااتخدام الأطفااال علاا  يجااب

 درجاااات بسااابب الباااال ين إشاااراف تحااات

 .الناتجة الحرارة

 

عليلل   والحفللاظ بعنايللةهللذا  قللرا ةيجللب 

 .المستقبل في مرجعاً ك
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 تحذير:
 أو الكهربللائي المللاس أو الحرائلل  مخللاطر لتقليللل

 الميكروويلللف فلللرن إصللابة عنلللد للطاقلللة التعللرض

 الاحتياطلللات اتبللل  ،لللل  المفلللرط سلللتخداملأابسلللبب 

 :يليكما  ساسية،الأ

 الأطفااال قباال ماان الجهاااز هاا ا اسااتخدام يمكاان. 1

 فااوق ومااا ساانوات 8 بااين أعمااارهم تتااراو  الاا ين

 و  و   و  الإحتياجااااات الخاصاااااة والأشااااخاص

 كافيااا   إشااراف ا إعطااائهم تاام إ ا المنخفضااة المعرفااة

 ألا يجابكماا  آمناة بطريقاة الجهاز باستخدام يتعلق

 دون الجهاااااز وصاااايانة بتنظيااااف الأطفااااال يقااااوم

 .إشراف

 المحتمل التعرض تجنب احتياطات: "واتبع اقرأ. 2

 ".المفرطة الميكروويف لطاقة

ا وسلك  الجهاز اجعل. 3  الأطفاال متنااول عان بعيد 

 .سنوات 8 من أقل

 مان اساتبدال  فيجاب الإمداد  سلك تلف حالة في. 4

 أو الخدمااااااة وكيااااال أو المصااااانعة الشاااااركة قبااااال

. الخطااار تجناااب لأجااا مااان الماااؤهلين الأشاااخاص

 (Y بالنوع المزود للجهاز بالنسبة)

 مخاتص غيار شاخص لأ  الخطيار مان: تح ير. 5

الاا     طااا ال إزالااة علاا تشاامل  عمليااة أ  إجاارا 

 .الميكروويف لطاقة التعرض من الحماية يوفر

 والأطعمااة السااوائل تسااخين عاادم يجااب: تحاا ير. 6

 .للانفجار عرضة لأنهاالميكروويف  في الأخرى

 الأطفااال قباال ماان الجهاااز هاا ا اسااتخدام نيمكاا. 7

 فااوق ومااا ساانوات 8 بااين أعمااارهم تتااراو  الاا ين

طبقاااااا   الخاصاااااة الاحتياجاااااات  و  والأشاااااخاص

 آمناة بطريقاة الجهااز باستخدام المتعلقة لإرشاداتل

 ألا يجاب .مان الممكان حادوثها التي المخاطر وفهم

 .الجهازب الأطفال يعبث

 

 ماان يانةوالصاا التنظيااف يااتم ألا يجااب كمااا

 يبلاااا  لاااام مااااا إشااااراف دون الأطفااااال قباااال

 الإشاراف وياتم فاوق فما سنوات 8 عمرهم

 .عليهم

 عباااااوات فاااااي الطعاااااام تساااااخين عناااااد. 8

 بساابب الفاارن راقااب ورقيااة  أو بلاسااتيكية

 .الاشتعال احتمال

 المخصصاااااة الأواناااااي فقاااااط اساااااتخدم. 9

 .الميكروويف أفران في للاستخدام

 بإيقاااف قاام الاادخان  انبعاااث حالااة فااي. 11

 م لق ا الباب وإبقا  افصل  أو الجهاز تش يل

 .لهيب أ  إخماد أجل من

 لمشااروباتا تسااخين يااؤد  أن يمكاان. 11

 لاا لك ال ليااان  تاارخر إلاا  الميكروويااف فااي

التعاماااال مااااع  عنااااد الحاااا ر تااااوخي يجااااب

 .الميكوويف في ه ه الحالة

 أغ يااااةو محتوياااااتال تحريااااك يجااااب. 12

 قباال رةالحاارا درجااة ماان والتحقااق الأطفااال

 .الحروق لتجنب الإستخدام

 قشاارت  فااي الباايض ساالق عاادم يجااب. 13

 قااد لأنهااا الميكروويااف أفااران فااي بالكاماال

 .تنفجر

 أ  وإزالة بانتظام الفرن تنظيف يجب. 14

 .بواقي طعام

 قاد نظيفا   الفرن عل  الحفاظ في الفشل. 15

ا ياؤثر قد مما السطح تدهور إل  يؤد   سالب 

 وضاع إلا  ياؤد  وربماا الجهااز حياة عل 

 .خطير

 درجاةفاي  مفتاا  الاتحكم فقاط استخدم. 16

 للأفاران) الفارن لها ا با  الموص  الحرارة

 استشااعارمفتااا   لاسااتخدام بمرفااق الماازودة

 .(الحرارة درجة

 :هامة أمنية تعليمات
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 الفهرس

 الصفحة المحتوى الصفحة المحتوى

 MicroCombi 41 عملية 3 لسلامةلتعليمات هامة 

 41  لميكروويفل MicroCombi عملية ضبط 6 الضرر أسباب

 41 أوتوماتيكية برامج 6 التركيب

 41 ضبط برنامج 8 الجديد جهازك

 41 جالثل إزالة برامج 8 التحكم لوحة

 46 مسبقًا ةالمحدد الطهي اتإعداد 8 والعرض اللمس مفاتيح

 46 الوقت خيارات ضبط 8 الشاشة وعرض وظيفة

 46 الطهي وقتضبط  8 المؤشر تعديل

 46 ضبط الساعة 9 التبريد مروحة

 46 ضبت الموقت )التايمر( 9 ملحقاتال

 46 الأطفال حماية قفل 41 مرة لأول الجهاز استخدام قبل

 46 الأطفال حماية قفلفتح  41 الساعة بطض

 46 الأطفال حماية قفلإغلاق  41 الفرن تسخين

 41 والتنظيف العناية 41 الملحقات تنظيف

 41 التنظيف مواد 41 الفرن ضبط

 41 تقنية معلومات 41 الحرارة ودرجة التسخين نوع تحديد

 48 الأعطال جدول 43 السريع التسخين

 48 الغذائية المواد في كريلاميدالأ 43 الميكروويف

 49 والبيئة الطاقة نصائح 43 الأفران بخصوص ملاحظات

 49 توفير الطاقة 43 الميكروويف طاقة إعدادات

 49  للبيئة صديقة من الجهاز بطريقة التخلص 41 الميكروويف ضبط

  

 

 إلااااااا  ياااااااؤد  أن يمكااااااان هااااااا ا لأن البااااااااب فاااااااتح ماااااااع الفااااااارن هااااااا ا تشااااااا يل تحااااااااول لاأ( 

 . السلامةقواعد  كسر عدم المهم من .الميكروويف طاقةل الضار التعرض

 الطعااااااام بقايااااااا جعاااااال أو والباااااااب للفاااااارن الأمااااااامي الوجاااااا  بااااااين شااااااي  أ  تضااااااع لاب( 

 .للتسرب المانعة الأسطح عل  تتراكم

 يااااتم حتاااا  الفاااارن تشاااا يل عاااادم يجااااب الباااااب  أو الباااااب أختااااام تلااااف حالااااة فااااي: تحاااا يرج( 

 .صخصتم شخص قبل من إصلاح 

  

 

 ساااااطح  يتحلااااال فقاااااد النظافاااااة  مااااان جيااااادة حالاااااة فاااااي وهاااااو الجهااااااز صااااايانة ياااااتم لااااام إ ا

 .خطير وضعال ويصبح الجهاز عمر ويؤثرعل 

 الميكروويف: لطاقة المحتمل التعرض لتجنب احتياطات

 إضافة:





AG506MWBK & AG506MWWH

 ٠وعٝ الاؽزفبٟ ثٙنٖ الإهّبكاد ث٦ٕب٠خ

 .٠وعٝ لواءح ٘نٖ الإهّبكاد ثللخ لجً اٍزقلاَ ٚاٌّؾبف٢خ ١ٍ٥ٙب ث٦ٕب٠خ

 .فٟ ؽبٌخ ارجب٣ الإهّبكاد ٠يٚكن فؤه ثقلِخ ع١لح رّزل ٌَٕٛاد


	16170000A69872 美的版英文说明书 TV950E4AQ（4CQ）-T00E00 290x210 21.0 p 80克双胶纸 无插头
	TV950E4ED & TV950E4TQ 共用阿文说明书
	未标题




